— KKRN-Gastro GmbH

gastro =

' GESUNDE FRISCHE AUS DER REGION

N
Datum Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Skntal@ ‘5
Meniilinie 29.4.2024 30.4.2024 1.5.2024 2.5.2024 3.5.2024 4.5.2024 5.5.2024
Vegetarische Frikadelle
Bunte Bulgurgemiisepfanne ** (Veggie) Gnocchi ** . s (Veggie) Asiatischer Aan €
| o . Ey (Veggie) Spaghetti SR AaF . . 3, Aa, Ab, Ac, Ha f mi I
. L italienisches Gemiiseragout > - s Soja Chili sin carne ** Kirschmichel vegan ™" ™" Suppentopf mit Gemiisejus
Menii 1 Griine Kiiche . . 3,1 Spinat-KdsesoBe . " . G | deln '
Tofu Einlage Méhrensalat Reis Beilage VanillesoRe Glasnudeln Kartoffeln
Rebional TomatensoRe Hartkise gerieben ¢ Eierstich & ¢ Rote Bete Apfel Salat |
eingelegt L39
(Fisch) Gebratenes
Veggie) Bunte Kartoffel- i i .
(Veggie) Makkaroni ** Gemiiseeintopf > "" (Veggie) Riihrei © € (Gefliigel) Schinken-Kise- (Vegg 'I)' rtilla & (GeflugeI)A:\'lllmestrone Lachsfilet **°
Menii 2 Leichte Vollkost Brokkoli-KasesoRe ' Einlage Kartoffeln Nudeln LVK >384 6! ortiia . L DillsoBe ©
. 3 - L 28 .G ) G TomatensoRe Hiihnersuppenfleischein s
Bunter Maissalat Gefliigelbockwurstscheiben Rahmspinat Rebional TomatensoR3e 3,6 Farfalle
Gurkensalat lage 6
Blattspinat
. Seelachsfilet im Backteig >
(Schwein) Wurstgulasch fliigel) Mi Schwein
4,8,G,1,) (Schwein) Paprika- . Schnitzel vom Schwein ** € N (Gefliige )Aa Ilnestrone ( . : 1
" Puszta Art isflei P (Rind) Kartoffel- . . ¢ Schweinegulasch
Menii 3 Vollkost . Aa Reisfleischpfanne . e " PaprikasoRe PestosoRe . s = Aa, C
Spiralnudeln " .G Mohrengemiise "biirgerlich . Hiihnersuppenfleischein Spatzle ™
bunter Maissalat * Krauterdipp Reis Kartoffeln lage R kohl
unter Maissala osenkol
Gurkensalat Joghurt 36
. Milchreis © . G G Quarkspeise mit
Dessert Mandarine Birne irsch-. i i Apfelkompott
Zimt und Zucker Kirsch-Joghurtspeise Karamellpudding p p Rosinen ©
. L Reissalat Asiatisch ***" Kartoffelsalat mit Ei ©
Abendbeilage Tomatensalat * Maohrensalat Apfel fruchtiger Nudelsalat "€ | Wachsbrechbohnensalat LVK * Gurkenhappen ° LK )

ieflegende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 2 oder kénnen im Internet, sowie auf Wunsch bei den Meniiassistenntinnen eingesehen werden. .
idten und Sonderkostformen werden von den Meniis abgeleitet. Anderungen vorbehalten




Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmitteln
4 mit Geschmacksverstéarkern
5 geschwefelt
6 geschwarzt
7 gewachst
8 mit Phosphat
9 mit StulRungsmitteln
10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Piktogramme
Geflugel V‘ Rind Lamm

Fisch )i Schwein i Wild

Legende der Informationen

Allergene

A Glutenhaltiges Getreide:

Aa Weizen
Ab Roggen
Ac Gerste
Ad Hafer
Ae Dinkel
Af Khorasan-Weizen
B Krebstiere
C Eier

D Fisch

E Erdniisse
F Soja

G Milch

” Vegetarisch '

# Vegan G

H Schalenfriichte:

Ha Mandel

Hb Haselnuss

Hc Walnuss

Hd Cashewnuss

He Pecannuss

Hf Paranuss

Hg Pistazie

Hh Macadamianuss/Queenslandnuss
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid und Sulfite
M Lupine

N Weichtiere

Die Digten und Sonderkostformen werden von den Meniis abgeleitet. Anderungen vorbehalten.

Trotz sorgfaltigster Herstellung und Deklarationen kénnen alle unsere Rezepturen und Lebensmittel Spuren von Gluten,
Eiern, Erdniissen, Soja, Milchprodukten, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Lupinen und Sesam enthalten.




